
全套的油炸油管理

FILTAFRY PLUS 的服务对象包括：

咖啡厅、餐馆、酒店、饮食服务公司、

游乐园、体育中心、医护机构、

鱼店和公司饭堂。

节省成本。
可持续性的营运。

使用FILTA进行可持续性的营运

对环境负责

Filta相信要让环境更洁净，就要从自己做起。 我们在公司内外不断寻找具

可持续性的可能性。 凭着这个信念，我们每天在环保方面作出点滴的贡

献。 我们供应的每个产品或每样服务都经过通过彻底的测试。

一方面这是为了提高可持续性，另一方面又能为客户省钱。

我们同时相信，让客户有意识地对更洁净更美好的环境作出贡献也是我们

的责任之一。

我们的使命

我们的使命是提高别人的意识力，让消费者、餐馆和小型企业能够以可持

续的方式来打理家务、营运他们的餐馆或企业。

您知道这些吗?

与从石油里提炼出来的柴油相反，燃烧回收的植物油不会排出有害的二氧

化硫（SO2），而这种气体是造成酸雨的元凶。

比起使用来自石油提炼的柴油，回收利用植物油排放的二氧化碳（CO2）

要少80%，这对减少全球气候变暖有重大的贡献。

使用回收的植物油提炼成的有机柴油的车辆，它们的一氧化碳（CO1）排

放量比使用由石油提炼的柴油大约要低50%。

而且比起有石油提炼的柴油，由回收的油炸油所提炼成的有机柴

油也含较少的致癌物和多环芳香烃（PAH）。

对环境的影响

在下面，我们计算出在节省5,000升油炸油时

对环境的影响。数量是以10升为包装单位的

500个单位。

如果从整个供应链来分析：从作物的种植、

收成后的加工、产品包装、产品运输、到油

炸油上架成为最终产品。这方面的节省对环

境的影响是出乎我们意料之外的。

种植和加工的节省

农业用地 4.2 公顷

灌溉用水 27,825,782 升

农药 5.72 公斤

（化肥）肥料 198 公斤

石灰 1,689 公斤

能源的节省

柴油 156 升

汽油 51 升

电能 68.8 千瓦小时

丙烷 27.6 公斤

煤气 17.2 立方米

包装和运输的节省

朔料 135 公斤

纸箱 90 公斤

柴油 863.3 升

二氧化碳排放的减少

以上燃料的节省让有害的二氧化碳排放量减

少了8,423公斤。

这等于种植了936颗树！
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可持续性和高效率

自1996年起，FiltaFry Plus就已成为全球油炸油过滤的最佳管理和服务概念。

在使用微系统过滤油炸油和在专业清洁油炸系统方面提供环保和灵活的服务，

让客户节省时间和成本。

全球20多个国家超过1万名客户从我们的服务中直接受益。

FILTAFRY PLUS 的优点

节省高达50%的油炸成本
由于我们的服务操作员会定期给您提供服务，让油炸油的使用时

间增加至一倍。 油炸油的总成本节省率甚至高达50%。

这些成本包括：油的采购成本、雇用员工的成本、能源的使用。

提高食品质量
健康食品是时下的热门话题。我们的特别的微过滤程序清除油炸

油中有害的炭纤维。清洁优质的用油让最终产品变得更健康！

您的客户一定会体现到这点。

使油的使用时间延长一倍
由于我们定期给您的油过滤，让您的油炸油的使用时间延长一倍

而无需更换。 延长油的使用时间意味着您也可以减少油的采购。

这给您直接节省成本！

环保
您也希望以对社会负责任和以环保的方式来营运您的企业吗？

我们的服务减少了运输次数和废物量。 在节省每5,000升的用油

时，有害的二氧化碳排放量则减少8,432公斤！因此您减少了您

的“碳排放”。

清洁和卫生的油炸机
我们的服务包括清洁油炸机。 您可省略这一既麻烦又肮脏的工

作，而且油炸机周围的墙面也保持干净。 也不需要托着滚烫的油

来回走动。 这样可减少您和您员工的意外风险和提高安全。

清除99%的炭纤维剩余物
炭纤维剩余物对身体有害。我们的微过滤程序能将油炸油中99%

的炭纤维剩余物过滤。除了炭纤维剩余物外，还会将其他杂物滤

去。 这能增加油炸效率和让产品变得更健康。 您的客户一定会体

现到这点。 您也节省能源成本！
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全套的油炸油管理

抵达地点
我们的服务操作员会按时抵达约定

的地点。 由于我们的公司用车体积

小，所以非常方便到达市中心内的

一些小的街巷，不会造成延误。

油炸机的清洁
在过滤的过程中油炸机会被清洁。 

在这一步，油里的残余物和油炸时

产生的残余物会经过一个特别的真

空清洁系统被清出。

之后用特别的清洁剂清洁油炸机。

测量TPM值
测量TPM值（总极性物质），立即

知道油的质量。 测量值会被保存在

管理档案里。这样您就符合了法定

要求，并对我们的过滤程序有清楚

的认识。

将油泵回和补充油量
在油炸机被清洁干净后，被过滤过

的油会被泵回油炸机里。 现在箱里

的油变得清晰，所含炭纤维剩余物

少于1%。

建议
服务操作员在油炸效率、油的质量

和节能方面提供建议。

将油泵出和过滤
油在烘烤的温度下被泵出来。

机器不停过滤这些油。
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FILTAFRY PLUS
的程序步骤

FiltaFry Plus 的概念尤其灵活。我们在烘烤的温度下工作，以便我们的服务对您公司的日常运作带来最小的影响。

同时油从油炸机里泵出来和经过微过滤器进行过滤。这一步与其他的过滤系统刚好相反，并不在油炸机里面进行！


